Hlivoveé fasirky

Potrebujeme:

300 g hlubikov &erstvej hlivy
200 g brav€oveého alebo hovadzieho mésa
2 Zemle

3 vajcia

cela hlavka cesnaku

sof

Cierne korenie

majoran

kmin

struhanka

olej na vyprazanie

Priprava jedla:

Hlivové hlubiky, maso a cesnak zomelieme a zmieSame so zemlami vopred namocenymi do mlieka, pridame
vajcia, sol a koreniny. Ak je zmes riedka, aj trochu struhanky. Z vymieSanej zmesi robime malé karbonatky, ktoré
obalujeme v struhanke a na horicom oleji vyprazame.



